
ACCESSORI - MACCHINA PELAPATATE PROFESSIONALE · INOX

Supporto pelapatate

Struttura in acciaio inossidabile.

Supporti disponibili per tutti i pelapatate Sammic.

Prezzo 

2009224 Supporto inox M-5 322€
2009250 Supporto con filtro PI-10/20 / PES-20 (Saldati) 759€
2009270 Supporto con filtro PI-30 833€

Filtro pelapatate M / PI / PES

Accessorio opzionale per i supporti dei pelapatate.

Impedisce l'accumulo dei rifiuti nelle tubazioni. Realizzato in acciaio inox.

Prezzo 

2009223 Filtro M-5 / PI-10/20 / PES-20 435€

Piatto con lame

Piatto speciale con lame al posto dell'abrasivo.

 y Permette di ottenere un risultato simile alla pelatura manuale.
 y Valido solo per pelapatate-centrifuga PES-20.

Prezzo 

2000004 Disco girevole a lame PES-20 499€
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Centrifughe

Centrifughe professionali per insalata o verdura

Produzione: fino a 720 kg/h.

Alta produzione con piena garanzia
 yCentrifuga tutti i tipi di verdure in breve tempo.
 yAlta velocità (900 rpm) e produttività.
 yQualità del prodotto garantita.

Robustezza e affidabilità
 yMotore trifase alimentato con azionamento elettronico ad alta affidabilità. Connessione alla rete 
tramite presa monofase.
 yCorpo e cestello centrifuga in acciaio inossidabile di alta qualità.
 yCoperchio di sollevamento ad alta resistenza dotato di ammortizzatore e sistema di sicurezza.

Prestazioni avanzate
 y Panello elettronico, uso molto intuitivo. Offre funzionalità avanzate, inclusa la selezione del 
ciclo.
 y Sistema esclusivo di controllo delle vibrazioni. Controlla automaticamente la distribuzione del 
carico prima dell'inizio del ciclo, migliorando la durata della macchina.
 y Il freno motore consente arresti fluidi e veloci.
 yRuote con freno standard: massimo comfort sul posto di lavoro, stabilità durante il 
funzionamento e facilità di movimento.

ES-100 ES-200 PES-20
CARATTERISTICHE

Capacità per operazione 
(sgocciolatoio) 6 kg 12 kg 2 kg

Capacità per ciclo (lattughe) 5-8 10-15 2-3

Produzione ora sgocciolatoio 120 - 360 kg 240 - 720 kg 10 - 20 kg

Potenza Totale 550 W 550 W 550 W

Cicli 3 3

Durata ciclo(i) 60 / 120 / 180" 60 / 120 / 180"

Dimensioni esterne 540 x 750 x 665 mm 540 x 750 x 815 mm 433 x 635 x 786 mm

Peso netto 48 kg 52 kg 39 kg
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Alta velocità e produttività
Fino a 720 kg/h.

Prenditi cura del tuo prodotto
Massima cura del prodotto in 
ogni momento.

Uso estremamente intuitivo
Uso molto intuitivo e 
funzionalità avanzate.

Esclusivo sistema "Vibration 
Control System" e freno 
motore.
Fatti per durare.

Ruote con freno
Conserva la tua centrifuga 
sottobanco quando non ne 
hai bisogno

CENTRIFUGA PER INSALATA ES-100

Capacità per ciclo: 6 kg.
Produzione: 120-360 kg/ora.

ES-100 Prezzo

1000700 Centrifuga ES-100 230/50-60/1 2.812€

 ∙ Cestello in acciaio inox supplementare.

Opzionale
 ∙ Cestello in acciaio inox.
 ∙ Ruote con freno.

Incluso

CENTRIFUGA PER INSALATA ES-200

Capacità per ciclo: 12 kg.
Produzione: 240 - 720 kg/ora

ES-200 Prezzo

1000710 Centrifuga ES-200 230/50-60/1 4.002€

 ∙ Cestello in acciaio inox supplementare.

Opzionale
 ∙ Cestello in acciaio inox.
 ∙ Ruote con freno.

Incluso
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Alta velocità e produttività
Fino a 720 kg/h.

Prenditi cura del tuo prodotto
Massima cura del prodotto in 
ogni momento.

Uso estremamente intuitivo
Uso molto intuitivo e 
funzionalità avanzate.

Esclusivo sistema "Vibration 
Control System" e freno 
motore.
Fatti per durare.

Ruote con freno
Conserva la tua centrifuga 
sottobanco quando non ne 
hai bisogno

CENTRIFUGA PER INSALATA ES-100

Capacità per ciclo: 6 kg.
Produzione: 120-360 kg/ora.

ES-100 Prezzo

1000700 Centrifuga ES-100 230/50-60/1 2.812€

 ∙ Cestello in acciaio inox supplementare.

Opzionale
 ∙ Cestello in acciaio inox.
 ∙ Ruote con freno.

Incluso

CENTRIFUGA PER INSALATA ES-200

Capacità per ciclo: 12 kg.
Produzione: 240 - 720 kg/ora

ES-200 Prezzo

1000710 Centrifuga ES-200 230/50-60/1 4.002€

 ∙ Cestello in acciaio inox supplementare.

Opzionale
 ∙ Cestello in acciaio inox.
 ∙ Ruote con freno.

Incluso
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Accessori
P. 94

PELAPATATE-CENTRIFUGHE PES-20

2 in 1: pelapatate + centrifuga per insalata.
 y Come pelapatate, capacità per ciclo: 20 kg.
 y Come centrifuga, capacità di 2 kg per operazione (20 kg/ora). 
 y Volume utile da 19.5 litri.

PES-20 Produzione ora Prezzo

1000670 Pelapatate-centrifuga PES-20 230-400/50/3N 300 kg 2.619€
1000671 Pelapatate-centrifuga PES-20 230/50/1 300 kg 2.687€

 ∙ Supporto. 
 ∙ Filtro anti-schiuma per le bucce.
 ∙ Piastra lame.

Opzionale
 ∙ Cestello sgocciolatoio.
 ∙ Piatto abrasivo.

Incluso

ACCESSORI

Cestello sgocciolatoio inox

Cestello centrifuga Sammic ES-100 / ES-200.

 yCostruzione in acciaio inossidabile, con base in alluminio.

Prezzo 

2009625 Cestello ES-100 338€
2009620 Cestello ES-200 356€

Cestello sgocciolatoio plastica

Per centrifughe Sammic PES-20.

Prezzo 

2001429 Cestello PE-15 / PES-18/20 225€
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