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RETARDER PROVER 700/900

model doors grilles included in supply temperature refrigerating gas absorbed power voltage net weight gross weight dimensions packing

cod. n. n. °C cod. Watt Volt/Hz kg kg W
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BGCC070RP 3 -5 / +35°C R134a 65-95% 690 220-1 50Hz | 230-1 60Hz 140 154 730 815 2100 760 860 2260

700 lt retarder prover 80 mm 600 x 400
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BGCC090RP 3 -5 / +35°C R134a 65-95% 690 220-1 50Hz | 230-1 60Hz 180 200 830 985 2260 860 1030 2430

900 lt retarder prover 80 mm 600 x 800
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AUTOMATIC control

MANUAL control

SERVICE control

FERMALIEVITA 700/900 

700 lt: Capacità massima interna n° 30 teglie EN 600x400 passo 41,4mm. 900 lt: Capacità massima 
interna n° 27 teglie EN 600x800 passo 50mm oppure n° 39 teglie EN 600x800 passo 35mm. 
Porta non reversibile, specificare apertura a destra o sinistra all’ordine (standard a destra), 
chiusura automatica ed apertura fissa a 100°.  
• Guarnizione magnetica asportabile per facile pulizia • Angoli interni arrotondati per facile 
pulizia • Evaporatore verniciato in cataforesi • Evaporazione acqua di condensa con serpentina 
AISI 316L • Cavo alimentazione fornito senza spina • Pedale apertura porta.

SMART PROVING CONTROL
ALWAYS PERFECT RESULTS

CONTROLLO LIEVITAZIONE INTELLIGENTE, RISULTATI SEMPRE PERFETTI.

Elettronica di ultima generazione 5.0 THERA®, tale strumentazione permette di avere  
i seguenti vantaggi e funzioni:

• Display 7“ TFT resistivo montato sulla porta • Software user friendly • Gestione il ciclo  
del prodotto utilizzando le seguenti 7 fasi (quindi con un numero di fasi maggiore rispetto ai 
normali fermalievita) nella fattispecie:  
1. raffredamento e stabilizzazione; 2. conservazione; 3. risveglio del prodotto; 
4. fase di lievitazione 1; 5. fase di lievitazione 2; 6. fase di lievitazione 3;  
7. ritardo infornamento.

Il software a menu ha la possibilità di inserire n° 99 programmi con parametri variwabili.  
Il programma prevede CICLI MANUALI e CICLI PREFERITI con possibilità di memorizzare  
i cicli utilizzati, CALDO E FREDDO in alternanza.  
• Modulazione della ventilazione interna • Rappresentazione grafica del ciclo sul display intuitiva 
• Percentuale di umidità sempre visibile sul display, garantita da un umidificatore comandato  
dalla sonda di umidità interna • l’illuminazione a LED.

THERA® latest generation electronics, this instrumentation offers the following 
 advantages and functions:

7 “TFT resistive display mounted on the door, user friendly software, management  
of the product cycle using the following 7 phases (therefore with a higher number  
of phases compared to the normal retarder proofers) in this case:  
1. cooling and stabilisation; 2. preservation; 3. activation of the product;  
4. leavening phase 1; 5. leavening phase 2; 6. leavening phase 3; 7. baking delay. 
The menu software allows the insertion of 99 programs with variable parameters.  
The program includes MANUAL CYCLES and FAVORITE CYCLES with the possibility  
of storing the cycles used, alternating HOT and COLD.  
Modulation of internal ventilation. Graphical representation of the cycle on the intuitive 
display. Percentage of humidity always visible on the display, guaranteed by a humidifier 
controlled by the internal humidity probe. LED lighting.

RETARDER PROVER 700/900 

700 lt: Maximum internal capacity no. 30 trays  
EN 600x400 step 41,4mm. 900 lt: Maximum internal capacity 
no. 27 trays EN 600x800 step 50mm or no. 39 trays EN 600x800 
step 35mm. Non-reversible door, specify opening to the right 
or left in the order (as standard to the right), automatic closing 
and 100° fixed opening.  
• Removable magnetic seal for easy cleaning  
• Internal rounded corners for easy cleaning  
• Evaporator with catephoric painting treatment  
•  Evaporation of condensation water with AISI 316L coil  
• Power cord supplied without plug  
• Opening pedal for door.
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