
1 97967 - SPELUCCHINO ILSA CM 10 *

2 97970 - COLTELLO FORMAGGIO/AGRUMI ILSA *

3 72803 - SPELUCCHINO MARIETTI CM 10 *

4 51706 - COLTELLO FORMAGGIO/AGRUMI MARIETTI *

5 99885 - COLTELLO FORMAGGIO/AGRUMI 
SANELLI AMBROGIO CM 11   *

* conf. in blister appendibile

3 34 5 4 51 2

1 45757 - COLTELLO FORMAGGIO CM 11 [E] *

2 67891 - COLTELLO FORMAGGIO CM 18 [E] *

3 71912 - COLTELLO VERDURA CM 6 [E] *

4 67896 - COLTELLO FORMAGGIO/AGRUMI CM 11 [E] * 

5 55973 - SPELUCCHINO CM 10 [E] *

* conf. in blister appendibile

1  200595 - COLTELLO SPELUCCHINO CM 11   *

2 104288 - COLTELLO SPELUCCHINO CHEF CM 11 [E] *

3 99882 - SPELUCCHINO LAMA LISCIA CM 11 *

4 119042 - SPELUCCHINO BIANCO LAMA LISCIA CM 11  

5 119046 - SPELUCCHINO ROSSO LAMA LISCIA CM 11  

6 119047 - SPELUCCHINO VERDE LAMA LISCIA CM 11  

7 119044 - SPELUCCHINO BLU LAMA LISCIA CM 11  

8 119045 - SPELUCCHINO GIALLO LAMA LISCIA CM 11  

9 119041 - SPELUCCHINO MARRONE LAMA LISCIA CM 11  

10 112367 - SPELUCCHINO LAMA DENTATA CM 9 *

11 55968 - COLTELLO VERDURA SUPRA CM 7 *

* conf. in blister appendibile

1 2

131516 - ROTOLO VUOTO PORTACOLTELLI 6 POSTI
131517 - ROTOLO VUOTO PORTACOLTELLI 10 POSTI

141847 - VALIGIA TROLLEY CM 42,5X23,9 H 57,2
3 SCHIUME CUBETTATE INCLUSE

141846 - VALIGIA COMPACT CM 57,2X14,4 H 42,5
2 SCHIUME CUBETTATE INCLUSE

V A L I G I A  E R M E T I C A  C A R A V E L Caravel,
la nuova linea di valigie ermetiche 100% in plastica riciclata, leggera 
e resistente agli urti, ideali per i professionisti della ristorazione in mo-
vimento. Al suo interno, il sistema di schiume cubettate permette di 
personalizzarne l’utilizzo in base alle proprie esigenze.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
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1 97967 - SPELUCCHINO ILSA CM 10 *

2 97970 - COLTELLO FORMAGGIO/AGRUMI ILSA *

3 72803 - SPELUCCHINO MARIETTI CM 10 *

4 51706 - COLTELLO FORMAGGIO/AGRUMI MARIETTI *

5 99885 - COLTELLO FORMAGGIO/AGRUMI 
SANELLI AMBROGIO CM 11   *

* conf. in blister appendibile

3 34 5 4 51 2

1 45757 - COLTELLO FORMAGGIO CM 11 [E] *

2 67891 - COLTELLO FORMAGGIO CM 18 [E] *

3 71912 - COLTELLO VERDURA CM 6 [E] *

4 67896 - COLTELLO FORMAGGIO/AGRUMI CM 11 [E] * 

5 55973 - SPELUCCHINO CM 10 [E] *

* conf. in blister appendibile

1  200595 - COLTELLO SPELUCCHINO CM 11   *

2 104288 - COLTELLO SPELUCCHINO CHEF CM 11 [E] *

3 99882 - SPELUCCHINO LAMA LISCIA CM 11 *

4 119042 - SPELUCCHINO BIANCO LAMA LISCIA CM 11  

5 119046 - SPELUCCHINO ROSSO LAMA LISCIA CM 11  

6 119047 - SPELUCCHINO VERDE LAMA LISCIA CM 11  

7 119044 - SPELUCCHINO BLU LAMA LISCIA CM 11  

8 119045 - SPELUCCHINO GIALLO LAMA LISCIA CM 11  

9 119041 - SPELUCCHINO MARRONE LAMA LISCIA CM 11  

10 112367 - SPELUCCHINO LAMA DENTATA CM 9 *

11 55968 - COLTELLO VERDURA SUPRA CM 7 *

* conf. in blister appendibile

1 2

131516 - ROTOLO VUOTO PORTACOLTELLI 6 POSTI
131517 - ROTOLO VUOTO PORTACOLTELLI 10 POSTI

141847 - VALIGIA TROLLEY CM 42,5X23,9 H 57,2
3 SCHIUME CUBETTATE INCLUSE

141846 - VALIGIA COMPACT CM 57,2X14,4 H 42,5
2 SCHIUME CUBETTATE INCLUSE

V A L I G I A  E R M E T I C A  C A R A V E L Caravel,
la nuova linea di valigie ermetiche 100% in plastica riciclata, leggera 
e resistente agli urti, ideali per i professionisti della ristorazione in mo-
vimento. Al suo interno, il sistema di schiume cubettate permette di 
personalizzarne l’utilizzo in base alle proprie esigenze.

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11
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129113 - TAGLIA TARTUFI LEGNO DI OLIVO 
LAMA LISCIA CM 20X9 [E]

(conf. in blister appendibile)

103502 - TAGLIA TARTUFI INOX LAMA LISCIA CM 18,5X8,5
(conf. in blister appendibile)

97975 - TAGLIA FORMAGGIO
(conf. in blister appendibile)

136354 - TAGLIA TARTUFI XFETTA LAMA LISCIA CM 26X11
121025 - TAGLIA TARTUFI MANICO LEGNO DI PALISSANDRO 

LAMA LISCIA CM 21,5X8,5  
(conf. in scatola appendibile)

1 125853 - BARRA MAGNETICA PORTACOLTELLI CM 61 *

2 125457 - BARRA MAGNETICA PORTACOLTELLI CM 46,5 *

* conf. in blister appendibile

97583 - AFFILACOLTELLI MANUALE
                (conf. in blister appendibile)

54086 - AFFILACOLTELLI ELETTRICO
(disponibile su richiesta)

131367 - ACCIAINO TECNA CM 30 
COLORI ASSORTITI [E]

(conf. in blister appendibile)

1

2

1 98926 - TASSELLO PER FORMAGGIO INOX CM 13
(conf. in blister appendibile)

2 98927 - FILO TAGLIA FORMAGGIO CM 50
(conf. in blister appendibile)

98925 - TAGLIERINA A FILO PER GRANA

1 2

1 123919 - COLTELLO FARINATA CM 8 [E] *

2 113029 - COLTELLO SEGNAFORME CM 10 *

3 21315 - COLTELLO FORMAGGIO CM 10 *

1 2 3 4 5 6

4 21316 - COLTELLO FORMAGGIO CM 12 *

5 98933 - COLTELLO GRANA LANCIA DENTATO CM 15 *

6 98934 - COLTELLO FORMAGGIO “FIRENZE” CM 14 *

* conf. in blister appendibile
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54087 - STERILIZZATORE ELETTRICO
PER COLTELLI

51031 - PORTACOLTELLI ACCIAIO
12 POSTI

200337 - AFFILACOLTELLI MANUALE ABS 7 MECCANISMI  
DI AFFILATURA CM 25X5,5 H 9  

Materiali - Corpo in ABS, Impugnatura soft touch in TPE 
Meccanismi 1, 5 e 7: in acciaio diamantato
Meccanismi 2 e 6: in carburo di tungsteno 
Meccanismi 3 e 4: in ceramica 
Base antiscivolo in silicone”

Meccanismi - 1 - Per riparare i bordi danneggiati, 2 - Per affilare 
3 - Per rimuovere bava e lucidare, 4 - Per lama 
seghettata, 5 - Per coltelli in ceramica, 6 - Per col-
telli affilati da un solo lato, 7 - Per forbici”

136353 - PIETRA GRANA 220/1000 CM 18,5X6,5 H 3 *
200548 - PIETRA GRANA 1000/3000 CM 18,5X6,5 H 3   *

* supporto per pietra incluso, conf. in scatola appendibile

200552 - SUPPORTO DA TAVOLO REGOLABILE 
PER PIETRA AFFILACOLTELLI CM 28,8X7,6 H 3,6  

1 200549 - PIETRA GRANA 400/2000 CM 21X7 H 2  

2 200550 - PIETRA GRANA 1000/3000 CM 21X7 H 2  

3 200551 - PIETRA GRANA 2000/5000 CM 21X7 H 2  

1

3

2

P I E T R E  A F F I L A C O L T E L L I  B I F A C C I A L I
( d i v e r s e  g r a n e  p e r  d i v e r s e  n e c e s s i t à )

Usata per correggere scheggiature
o danneggiamenti visibili sul filo.

Immergere la pietra nell’acqua (5 minuti circa) o bagnarne la 
superficie finché resti umida prima dell’uso. Il tempo di immer-
sione o il possibile utilizzo splash&go dipendono dalla linea di 
pietra utilizzata e dal suo legante. Posizionare la pietra su un ap-
posito supporto, oppure su un panno bagnato per dare stabilità.

Lame con filo doppio simmetrico
Affilatura tipica dei coltelli occidentali. Affilare entrambi i lati 
del tagliente, sia quello destro che quello sinistro, per lo stesso 
numero di volte formando un angolo costante di 10°-20° tra il 
coltello e la pietra.

Lame con filo monolato
Suggeriamo di affilare il lato convesso per 20 volte e quello 
piatto per 3 volte tanto.

Posizionare la lama sulla pietra con la lunghezza del-
la lama a un angolo di 45° rispetto alla pietra. Man-
tenere un angolo di inclinazione di 10-20° rispetto 
alla pietra mentre si muove la lama in modo deciso 
e uniforme, facendo pressione solo durante il movi-
mento di spinta e finché non si avverte una leggera 
sbavatura sull’altro lato della lama.

Dopo aver affilato, bisogna sciacquare la pietra per eliminare eventuali residui su-
perficiali e quindi rettificare la superficie per renderla piatta. Non lavare in lavasto-
viglie e conservare in luogo secco, non esposto al sole, a temperature di circa 20°. 
Non sottoporre a violenti cambi di temperatura.

Una volta ultimato il 
primo lato, girare la 
lama e procedere ana-
logamente e in maniera 
simmetrica sull’altro.

Per rimuovere la bava, 
posizionare la lama sul-
la pietra e trascinare il 
coltello nella direzione 
della freccia.

Usata per correggere scheggiature
o danneggiamenti visibili sul filo.

Usata per un primo ripristino del filo.
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1 102985 - RASCHIETTO FLESSIBILE 
CM 8,5X11 *

2 102986 - RASCHIETTO RIGIDO 
CM 7,5X15 *

3 102976 - SPATOLA PASTICCERIA CM 25 *

3 102977 - SPATOLA PASTICCERIA CM 35 *

4 102978 - SPATOLA ANGOLARE 
PASTICCERIA CM 25 *

4 102979 - SPATOLA ANGOLARE 
PASTICCERIA CM 35 *

5 102980 - SPATOLA ANGOLARE 
HAMBURGER FORATA CM 24 *

6 102981 - SPATOLA ANGOLARE 
HAMBURGER CM 24 *

7 102983 - SPATOLA LASAGNE CM 19 *

8 111220 - SPATOLA LASAGNE CM 16 *

9 102984 - SPATOLA TRIANGOLARE 
CM 12X10 *

* conf. in blister appendibile3

1

2 4 5 6 7 8 9

1 129695 - RASCHIETTO PIASTRA INOX MOLIBDENO 
CM 12X10 *

2 129694 - SPATOLA PIZZA INOX MOLIBDENO CM 12 *

3 129698 - SPATOLA LASAGNA INOX MOLIBDENO 
CM 15X9 *

4 129696 - SPATOLA CUOCO FLESSIBILE INOX 
MOLIBDENO CM 26X4 *

4 129697 - SPATOLA CUOCO FLESSIBILE INOX 
MOLIBDENO CM 31X4 [E] *

5 129699 - SPATOLA HAMBURGER INOX MOLIBDENO 
CM 25X7,5 *

* conf. in blister appendibile1 2 3 4 5

1 83864 - SPATOLA ANGOLARE HAMBURGER CM 24

2 83860 - SPATOLA ANGOLARE HAMBURGER FORATA CM 24

3 83861 - SPATOLA ANGOLARE HAMBURGER CM 15X14

4 50929 - SPATOLA ANGOLARE PIZZA CM 8,7X15,5

1 2 3 4 5 6 7 8

5 108984 - SPATOLA ANGOLARE FORATA CM 15,6X8,7  

6 33943 - SPATOLA ANGOLARE LASAGNE MANICO PLASTICA CM 7,5X13

7 50912 - SPATOLA PASTICCERIA/PIZZA CM 13

8 84211 - SPATOLA TRIANGOLARE CM 12X10  

553

C
uc

in
a 

e 
A

cc
es

so
ri



1 55966 - SPATOLA ANGOLARE CM 9X15 *

2 136349 - SPATOLA PER GRIGLIA CM 15X11 *

3 89722 - SPATOLA LASAGNE CM 15X9   *

1 2 3

3

4 5

1 23367 - SPATOLA PASTICCERIA 
PADERNO CM 26 *

2 83862 - SPATOLA PASTICCERIA 
PADERNO CM 22 *

3 30587 - SPATOLA PASTICCERIA 
SANELLI AMBROGIO CM 15

4 50878 - SPATOLA PASTICCERIA 
SANELLI AMBROGIO CM 12 **

5 56582 - SPATOLA ANGOLARE 
PASTICCERIA CM 25 **

* prodotto appendibile
** conf. in blister appendibile

1 32 4 5

70974 - SPATOLA ANGOLARE
LASAGNE CM 9X12

31137 - SPATOLA LASAGNE POLICARBONATO 
AMBRA CM 13X8,9 MANICO 18 [E] 

(prodotto appendibile)

41964 - SPATOLA PIZZA POLIETILENE CM 14

1 55974 - SPATOLA ANGOLARE LASAGNE CM 8X12 [E] *

2 67234 - SPATOLA PASTICCERIA/PIZZA CM 12 [E] *

3 108877 - SPATOLA ANGOLARE LASAGNE CM 15X9 [E] *

* conf. in blister appendibile

1 2

55829 - SPATOLA ANGOLARE
LASAGNE CM 7X13

1 92249 - MOLLA A SERVIRE 
ANTIADERENTE CM 25 *

2 92247 - MOLLA SPAGHETTI 
ANTIADERENTE CM 24 *

* prodotto appendibile
1 2

144008 - PRESSA HAMBURGER INOX Ø CM 15  
(conf. in blister appendibile)

S U P R A

4 126195 - SPATOLA TRIANGOLARE CM 13X12   *

5 114093 - SPATOLA CUOCO FLESSIBILE CM 27X3,6   *

* conf. in blister appendibile
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